Florentiere - Macadamia Taler

Kategorien:  Plétzchen
Zutaten fiir: 1 Rezept

100 Gramm Macadamian - Nisse
50 Gramm Getrocknete Cranberies
50 Gramm Ahornsirup
1 Esl. Butter
120 Gramm Schlagsahne
3 Essl. Mehl

ZUM GARNIEREN

200 Gramm Zartbitter - Kuvertuere

Anleitung:
Zubereitungszeit 45 Minuten

Nisse eventuell mit Wasser abbrausen,trockentupfen, hacken. Beeren
fein wiirfeln Nisse,Beeren,Mandeln, Zucker,Sirup,Butter und Sahne in
einem Topf bei kleiner Hitze 3-5 Minuten koécheln lassen und dann
Mehl unterrihren.

Backofen auf 225°C aufheitzen.

Von der Nussmasse mit Hilfe von 2 Teeldffel Haufchen mit groflem
Abstand auf ein mit Backpapier setzen,etwas flach driicken und 5
Minuten dricken.Nach dem Backen sofort mit einem Loffel die
gebackennen Pl&tzchen etwas zusammen schieben und auskiihlen lassen.

Backen Sie die Bleche nacheinander, dann kénnen Sie die Platzchen
nach dem Backen besser zusammenschieben.

Tip.Backen Sie die Masse flir die Pl&tzchen in Pralienengebdckkapseln
und Garnieren Sie das Konfekt nach dem Auskithlen mit flissiger
weiBer Schokolade.



