Florentiner - Bunte

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

60 Gramm Butter
60 Gramm Honi g
120 Gramm Brauner Zucker
1 Vani | | ezucker
100 Gramm Sahne
50 Gramm Bel egki rschen
50 Granm O angeat
50 Gramm Zitronat
250 Gramm Hasel niisse
120 Gramm G ob gemahl ene Mandel n
Abgeri ebene Schal e von hal be
Zitrone
100 Gramm Hal bbitter- Kuvertire

Die sind ja Spitze !

Anleitung:

1. Butter, Honi g, Zucker, Vani | | ezucker und Sahne ei nmal auf kochen.
Kandi erte Frichte und Hasel nissen grob hacken.Mt Mandel n und
Zitronenschale in die Butter-Msse ruhren.

2. Backblech mt Backpapi er ausl egen. Darauf wal nul3grofRe Tei gh&auf chen
setzen.Die Florentiner i mvorgehei zten Oen bei 160 Gad ca 15 Mn.
backen. Auskiihl en | assen.

3. Kuvertire i mWasserbad schnel zen und die Florentiner von untere
Seite mt Kuvertire beschtrei chen.



