Florentiner (Variante Ohne Mehl und mit Honig)

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 4 Portionen

100 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
125 Gramm Sahne
5 Essl. Fl dssiger Honig

200 Gramm Mandel bl att chen
100 Gramm  Zartbitterkuvertire

50 Gramm Orangeat, fein gehackt

40 Papi er backf 6r nthen (6 cn)

Anleitung:

Den Backof en auf 200 G- adC vorhei zen. Butter, Zucker und Honig in
ei nem Topf unter sté&ndi gem Rihren erhitzen, bis eine zahfl Ussige
Masse entstanden ist. Die Sahne dazugi essen, kurz aufkochen | assen,
Mandel bl &t t chen und Orangeat hi nzufigen und alle etwa 5 M nuten
unter Rihren koécheln | assen. Je einen gehauften Teel 6ffel der Masse
i n di e Papi er backf 6rnthen geben, auf ein Backblech stellen und 10
bis 15 M nuten backen. Die Platzchen in den FOrnthen abkihl en | assen,
dann herausl 8sen und mt der Unterseite nach oben auf ein
Kuchengitter | egen. Die Kuvertire i mWsserbad schnel zen und die
Unterseite der Florentiner mt einem Backpinsel dick mt Kuvertire
bestrei chen. Auf dem Gtter trocknen | assen. Nach Winsch kénnen Sie
in die weiche Kuvertire ein Wellennuster ziehen.



