Friesen - Kekse 2

Kategorien:  Backen, Pldtzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

250 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Eigel b
1 Essl. Rum z.B. Hansen- Rum
375 G amm Mehl
Hagel zucker

Fett; fuer das Bl ech

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Eigelb, Rumund Mehl zu ei nem sehr
geschnei di gen Miuerbetei g verarbeiten, 10 M nuten i m Kuehl schrank
ruhen |l assen. Zu Rollen von 3-4 cm Di cke fornen, rundherumgut in
Hagel zucker wael zen und erneut 1-2 Stunden auskuehl en | assen (man
kann den Tei g auch bis zum naechsten Tag stehen | assen und dann
wei t erverarbeiten).

Rollen in 5 mm di cke Schei ben schnei den und auf ein gefettetes
Backbl ech | egen. 10 M nuten bei 180-200°C backen. Vom Bl ech nehnen
und auf ei nem Kuchendraht auskuehl en | assen.



