Frischkase - Kekse

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 60 Portionen

200 Gramm Fri schkéase
50 Gramm Wi ches butterschmal z
120 Gramm Zucker
1 Vani | | ezucker
3 Tropfen Bittermandel -aroma
1 Ei wei B
50 G amm  Mehl
1 Messersp. Backpul ver
200 Gramm Abgezogene, genahl ene
Mandel n
1 gestr. TL Finesse geriebene
Zitronenschal e
2-3 Essl . Puderzucker zum
Best &uben

Anleitung:

2 bleche mt Backpapi er bel egen, O en auf 200° vorheizen. frischkéase
und butterschmal z auf hochster stufe geschneidig rihren. nach und
nach Zcker, Vani || ezucker und Aroma ei nrihren. Eiwei B unterrthren.
Mehl und Backkpul ver m schen, si eben, mt Mandel n und Zitronenschal e
in 2 Portionen kurz auf mttlerer Stufe unterrthren. Mt 2

Teel 6f fel n Hauf chen auf die Bl eche setzen und diese mt Puderzucker
best &uben. Di e Bl eche nachei nander je ca.12 mn. backen. Mt dem
Backpapi er von den Bl echen auf Kuchenroste ziehen und erkalten

| assen.



