Fruchtige - Schoko - Kekse

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 60 Portionen

175 G amm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
75 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1 Ei
125 Gramm Weiche Butter
200 Gramm Apri kosenkonfitire
175 Gramm G ob geriebene, weiRe
Schokol ade
Zum Best rei chen:
125 Gramm Wi Be Schokol ade
25 Gramm Zartbitterschokol ade
1 Pack. Dr.Cetker Finesse

O angenf rucht

Anleitung:

Her wird die Marnel ade gleich nmit in den Teig geknetet - das gibt
ei nen schonen Frucht geschmack. gedruckt von http://ww. kochnei ster.
conl r/ 57919 Zubereitung: Mehl und Backpul ver in einer Rihrschissel
m schen. Die dbrigen Zutaten dazugeben und alles niteinander
verkneten. Den Teig in hasel nussgroRen Hauf chen auf ein mt
Backpapi er bel egtem Bl ech setzen. Ca. 5 cm Platz dazw schen | assen.
Di e Tei ghdufchen mt einer benmehlten Gabel flach dricken. I'm

vor gehei zt en Backofen bei 140° - HeiRluft , ca 18 Mn. backen. D e
erkal teten Kekse mt wei Ber Schokol ade bestreichen. Mt der dunklen
Schokol ade ein Gttermnmuster dariberzi ehen und mt O angenfrucht
bestreuen.



