Geflllte - Haselnussplatzchen

Kategorien:  Plétzchen, Teig, Geflllt
Zutaten fur: 1 Rezept

3 Essl . Zucker
50 Gramm Hasel nisse, gemnahl en
120 Gramm Butter

FUR DI E FULLUNG

50 Gramm Butter
1 Eigel b
2 Teel . Kaffee (Pul ver)
3 Essl . Puder zucker

Anleitung:

Zucker, Hasel nisse und 70 g Butter rasch verkneten und zu ei ner
Roll e formen. I m Kihl schrank mnd. 1 Stunde |ang kaltstellen.
Anschl i eRend in 0,5 dicke Schei ben schnei den und auf einen
gebutterten Bl ech bei 175C ca. 10 M nuten backen. Fiur die Fullung
Butter, Eigelb, Kaffeepulver und Puderzucker verrihren und jeweils
zwei Pl atzchen damt zusammenset zen.



