Gefullte - Schneebélle

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Margari ne
100 G anmm Puder zucker
250 Gramm Spei sest ar ke
100 G anm Mehl

Zitronenschal e ei ner Zitrone

FUR DI E FULLUNG

50 Gramm Kokosr aspel
FUR DEN GUSS
150 Gramm Puder zucker
2 Essl. Zitronensaft

Kokosraspel , zum WAl zen

Anleitung:

Mar gari ne, Puderzucker, Zitronenschale, Starke und Mehl mit einem
Handr tthr ger &t auf ni edriger Stufe verkneten. Den Teig m ndestens 30
M nuten kalt stellen. Fur die Fullung Kokosraspel in einer Pfanne
ohne Fett gol dgel b werden | assen. Aus dem Teig Rollen von 3 cm ?
formen und in ca. 1 cmdicke Scheiben schneiden. Je 1/2 TL
Kokosraspel in die Mtte dricken. Jede Tei gschei be zu Bal | chen
fornmen und auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech setzen. Im
vor gehei zten Ofen bei 175 Grad 15-20 M nuten backen. Pl &atzchen
erkalten | assen. Puderzucker und Zitronensaft zu ei nem Guss gl att
ruhren. Die Ballchen damit Uberzi ehen. AnschlielRend in Kokosraspel
wal zen und trocknen | assen.



