Ginger Snaps (I ngwer platzchen)

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 50 Sttick!

350 G amm  Mehl
1 Stuck Ei
75 m  Zuckerr Ubensirup (L)
260 Gramm Zucker
170 Gramm Wi che Butter
1 Teel . Sal z
2 Teel . Zim
2 Essl. I ngwerpul ver (L)
2 Teel . Natron
1 Pack. Citroback (L)

Anleitung:
Mehl , Natron, |ngwerpulver, Zim und Sal z verm schen.

Butter geschneidig rihren und mt ca. 200g zucker schaum g rdhren.
Den sirup und das Ei dazugeben und zul etzt das G troback unterrihren.

Di e Mehl m schung dazugeben und zu einemglatten Tei g rihren.
Aus dem Teig ca 3 cmgrol3e Béallchen fornen und di ese in dermr
restlichen zucker wenden und mt etwa 5 cm Abstand auf ein Backbl ech

set zen.

Auf der mttleren Schiene bei ca.180 G ad ungeféahr 15-20 mn
gol dbraun backen.



