Gouda - Taler - Knusprige

Kategorien:  Plétzchen, Kése, Pikant
Zutaten fur: 40 Portionen

100 G amm Alter Gouda
200 G amm Mehl

1 Ei

1 Eigel b
150 Gramm Weiche Butter

1 Prise Salz

5 Essl. Mohn und Kinmel

Anleitung:

Kase fein reiben. Mehl, Ei, Butter in Flocken, Kase und Sal z erst
mt dem Knet haken, dann mit den Handen schnell zu einemglatten Teig
ver knet en. Zugedeckt ca 30 M nuten kaltstellen. Teig auf etwas Mehl
ca 1/2 cmdick ausrollen. Mt einemrunden Ausstecher ( ca 4 cn ca
40 Pl &t zchen ausstechen, die Halfte auf ein Backblech | egen. Jeweils
die Hilfte mt Kunmel, bzw Mhn bestreuen. Pl &tzchen i mvorgeheizten
Oen bei 175 Grad ca 10 M nuten backen. Vom Bl ech nehnen und

auskiihl en | assen. Ubrige Pl atzchen ebenso backen. Dazu schmeckt ein
kihl es Bier.



