Hagebuttenringerl

Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN FUER DEN TEI G

220 G amm Mehl
1 Prise Salz
1/ 2 Zitrone; die Schale
1/ 2 Vani |l | eschote; das Mark
180 Gramm Mandel n; gehaeut et und
CGenahl en
150 Gramm Puder zucker
200 G amm Kalte Butter
1 Ei
AUSSERDEM
250 Gramm Hagebut t enkonfi tuere
150 Gramm Puder zucker
1 Ei wei ss
1 Essl. Zitronensaft

Anleitung:

Mehl, Salz, Zitronenschale, Vanillemark, Mndeln und Puderzucker, Ei
und die Butter zu einemglatten Teig verkneten. Zu einer Kugel
formen und 30 M nuten kuehl stellen. Backofen auf 180G ad C vorhei zen.

Den Muerbeteig etwa 2 mm dick ausrollen und Kreise i mDurchmesser
von 6 cm ausstechen. Auf ein Backblech | egen. Aus der Hael fte der
Pl aet zchen noch mal mit ei nemrundem Ausstecher kil eine Kreise
ausst echen, so dass Ri nge entstehen.

In etwa 8-10 M nuten hel | gel b backen. Abkuehl en | assen, dann die
Pl aet zchen mt dem Loch in der Mtte nebenei nander |egen und dick
mt einer Mschung aus Puderzucker und Vanill ezucker bestaeuben.

Die restlichen Plaetzchen duenn mt Konfituere bestreichen, die
Ri nge daraufsetzen und in die Mtte mit Hlfe eines Spritzbeutels
etwas Konfituere fuellen.

Quédle:
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