Harte - Knacker Profi.

Kategorien:  Pikant, Teig, Eigen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Mehl
300 Granm Fettstoffe
100 Gramm Fei geri ebener Edamer
20 Granm Zucker
20 Granm Sal z

Pfeffer, Senf
2 St icke Eier
100 m  Weiswein (evtl. nehr)

Anleitung:

Ceri ebenen Teig zubereiten. Mehl und Fett sol ange verm schen bis sie
sich fast verbinden. Gewlrze in der Flissigkeit aufldRen und mt den
anderen Zutaten zu ei nem geschnei digen Teig verarbeiten. Teig 5 nm
dick ausrollen mt E bestreichen und Hal bnonde mt ei nem Runden
gezackten Ausstecher ausstechen.

Auf Bl eche mt Backpapier legen und mt 160°C ca. 15 M n. backen.



