Hasalnuss - Brotschnitten

Kategorien:  Platzchen, Geback
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Butter
400 Gramm Brauner Zucker

2 Ei er

1 Prise Salz

1 Teel . Zint
250 Gramm Hasel nuesse; gehobel t
500 G amm Mehl

1 Ei wei ss

50 Gramm Brauner Zucker

FUER DI E DEKORATI ON

50 Gramm Apri kosenkonfituere
Nuesse
Bel egki r schen
Pi st azi en
Si | ber perl en
100 Gramm Wi sse Kuvertuere
100 Gramm Zartbitterkonfituere
100 Gramm Hi nbeer gel ee

Anleitung:

Butter und Zucker crem g ruehren. Nach und nach die Ei er dazugeben.
Sal z, Zint, Nuesse und Mehl verm schen und unterruehren. Die
restliche Mehl m schung unterkneten.

Den Teig zu einemetwa 3,5 - 4 cmdicken rechteckigen Streifen
fornmen. Den Streifen der Laenge nach zusammenrollen, mt E weiss
bestrei chen und in 50g braunem Zucker wael zen.

M ndest ens ei ne Stunde kalt stellen.

Den Backofen auf 180G ad C vorheizen. Etwa 2 - 3 nm di cke Schei ben
von der Teigrolle abschneiden, in etwa 12-15 M nuten gol dgel b backen.
Apri kosenkonfituere erwaernen, die Haelfte der Plaetzchen damt
bestrei chen und anschliessend mt Nuessen etc. garnieren. De
Kuvertueren in kleine Stuecke hacken und ueber ei nem Wasser bad

auf | oesen.

Ein Viertel der restlichen Plaetzchen danmt bestreichen. Den Rest
der Plaetzchen mt einem Teil des H nbeergel ees bestreichen, die
Kuvert uer epl aet zchen darauf druecken und trocknen | assen.

Mt Pistazien verzieren.



