Haselnuss - Stabchen

Kategorien:  Backen, Pldtzchen
Zutaten fur: 65 Stuck

125 Gramm Hasel niisse
125 Gramm Butter

125 Gramm Zucker

125 G amm Mehl

Anleitung:
Ei ne Pl 4tzchensorte ohne Ei! Ahnlich wie Vanillekipferl werden sie
besonders miir be!l

Di e Hasel nisse auf einem Bl ech ausbreiten und bei 250 Gad im O en
etwa 15 M nuten rosten. Auf ein Kichentuch schitten und grindlich
rubbel n, damt sich die Haut abl 6st. Di e Nisse dann i m Zer hacker
fein zerkl ei nern.

Die kalte Butter wirfeln, rasch mt Zucker, geriebenen Hasel nissen
und Mehl mischen. Nicht zu | ange kneten, damt die Butter durch die
Warme der Hande nicht zu sehr aufweicht.

Den Teig zu einer Rolle formen und - in einem Gefrierbeutel verpackt
eine Stunde kalt stellen. Die Rolle dann fingerdi ck auswel | en,

bl ei stiftdicke Stébchen ausschnei den und auf ein mt Backpapier

bel egtes Bl ech setzen. Sollten sie dabei zu warm und wei ch geworden
sein, noch einmal fir zwei Stunden kalt stellen. Erst dann die

St &bchen bei 150 Grad etwa 25 M nuten sanft backen.

Di e Stabchen etwas abkihl en | assen, jeweils halb in eine
Schokogl asur tauchen. Auf ein Kuchengitter setzen und trocknen
| assen.



