Heidesand - Her zen*

Kategorien:  Platzchen, Weithnachten, Backen
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Butter
150 Gramm Fei ner Zucker, 1
1 Pack. Vanillinzucker
30 Gramm Butter/ Mrgarine
100 Gramm Hi nbeerkonfitilre
200 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
1 Essl . Schl agsahne
100 Gramm Apri kosenkonfitire
100 Gramm Puder zucker
400 G amm Mehl
1 Gramm Ei
30 Gramm Fei ner Zucker, 2

Anleitung:

Butter erwérnen ,leicht braun werden |assen, m ndestens eine Stunde
kalt stellen. Fett schaum g schl agen, nach und nach Zucker 1,

gesi ebt en Puderzucker, Vanillinzucker, Salz und Sahne dazugeben.
Weiterschl agen, bis die Masse cremi g ist. Soviel Mehl einarbeiten,
dass der Teig nicht nehr klebt. Drei Rollen formen und mi ndestens
eine Stunde kalt stellen. Teigrollen portionsweise imrestlichen
Zucker 2 wal zen und auf einer benehlten Arbeitsfléache 1 cmdick
ausrollen. Etwa 5 cmbreite Herzen ausstechen und auf ein mt
Backpapi er ausgel egtes Bl ech setzen. Oen auf 200?C (Gas: Stufe 3)
vor hei zen.

Mar zi pan zerkleinern, mt Eigelb, Fett und Puderzucker crem g rihren.
Eiwei 3 steif schlagen, Marzi pannmasse und Mehl unterheben.

In einen Spritzbeutel mt sehr kleiner Sterntidlle fillen und am Rand
der Herzen entlang aufspritzen. Platzchen im Ofen auf der mittleren
Schi ene etwa 15 M nut en gol dgel b backen.

I nzwi schen die Konfitiren getrennt erwdrnmen und durch ein Sieb
streichen. Eine Halfte der abgekihlten Herzen in der Mtte mt roter,
die andere Halfte mt gel ber Konfitdure ausgi elRen.



