Honig - Busserin

Kategorien:  Plétzchen, Teig, Geback
Zutaten fur: 120 Stick

2 Ei er
2 Essl. Honig
250 Gramm Zucker
1 Teel . Zint
1/ 2 Teel . Genmhl ene Nel ken
100 Gramm Gehackte Mandel n
350 G amm Mehl
1 Essl . Backpul ver
Mehl zum For nen
11/2 Teel . Instant-Kaf f eepul ver
1 Essl. Rum
40 Gramm Puder zucker

Zitronat ? (fehlte)

Anleitung:

Zitronat fein hacken. Eier mit Honig, Zucker, Zint und Nel ken
schaum g rihren. Mandel n und Zitronat unterrdhren. Mehl und
Backpul ver m schen, nach und nach unterkneten. Ofen auf 180°C

vor hei zen. Aus dem Teig mit benehl ten Handen kirschgrof3e Kugel n
fornmen. Auf ein Blech nmt Backpapier setzen und 13 M nuten backen.
Her ausnehnmen und abkihl en [ assen. Kaffeepulver in Rummt 1 El.
Wasser aufl dsen. Cesiebten Puderzucker unterridhren. Honi gbusserln
mt d asur bestreichen und trocknen [assen. Mt Kaffeebohnen

ver zi eren.



