Ingwer - HOrnchen (Kipferin)

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Portionen

125 Gramm Butter
180 Gramm  Mehl
35 G amm Puder zucker
50 Gramm Mandel (n) (wei B, fein gemahl en)
1 Eigelb, (KK M
1 Teel . | ngwer pul ver
50 Gramm I ngwer, kandiert sehr fein gehackt
1 Ei wei 3
50 G amm Puder zucker, zum Ei nstreuen

Anleitung:

das etwas andere Kipferl Mt den ersten sechs Zutaten ei nen

Mir bet ei g nach Vorschrift herstellen. Teig etwa zwei Stunden kalt
stell en.

Den Teig geschneidig arbeiten und in 1 cmstarke Strange rollen. 8
cm |l ange Stucke einteilen und damt die Hornchen formen. Die
Hornchen wi eder kihl stellen bis sie fest sind. Leicht mt dem

Ei wei 3 bestreichen und mt dem fein gehackten, kandierten |ngwer

ei nstreuen. Bei maRiger Hitze etwa 160°C in ca. 10 Mn. goldgelb
backen. Noch hei 3, mt wenig Puderzucker bestreuen.

Zubereitungszeit: 1 Std.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



