Ingwer - Paeckchen

Kategorien:  Platzchen, Geback
Zutaten fur: 48 Portionen

ZUTATEN
100 Gramm Ei ngel egter | ngwer
350 G anm Mehl
175 Gramm Butter oder Margarine
80 G anm Zucker
1 Spur Sal z
2 Teel . Genmahl ener | ngwer,
Evtl. die Haelfte nehr
1 Pack. Bourbon-Vanil |l e- Zucker
150 G anm Wi sse Kuvertuere
150 G anm Hal bbi tter-Kuvertuere
Anleitung:
1 Die Haelfte I ngwer fein hacken, mt Mehl, Kuehlem Fett, Zucker,
Sal z, Gemahl enem I ngwer und Vanillin-Zucker zu einem d atten

Ruehrteig Verkneten. In Klarsichtfolie wi ckeln und ca. 30 M nuten
kuehl Stellen. 2. Teig auf bemehlter Arbeitsflaeche ca. 1/2 cm Dick
Ausroll en. Mt einem Tei graedchen ca. 4x5 cm grosse Rechtecke
Ausradeln. Ein Drittel der Rechtecke di agonal zu Drei ecken schnei den.
I m Vor gehei zt en Backofen Auf Mt Backpapi er ausgel egten Bl echen (E-
Herd: 200 Grad / Gas: Stufe 3 12-15 M nuten backen. 3 Restlichen

I ngwer in Schei ben schnei den, daraus Herzen, Sternchen Oder Dreiecke
ausstechen oder in Streifen schneiden. Kuvertueren getrennt

schnel zen. CGebaeck Ei ntauchen, je ein Dreieck Auf 1 Rechteck | egen.
Mt I ngwer verzieren.



