Jette’S - Orangentaler

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

250 Gramm Butter
100 Gramm Puder zucker
2 Pack. Vanillinzucker

Etwas Abgeri ebene Schal e ei ner
Unbehandel ten Orange

200 G anm Mehl
150 Gramm Spei sest ar ke
Fir den Guss:
1 Teel . Puderzucker
Etwas Orangensaft
1 Essl. Orangenzesten, fein gehackt

NI CHT NUR ZU WEI HNACHTEN EI' N GEDI CHT

Anleitung:

Wei che Butter, Puderzucker, Vanillinzucker und Orangenabrieb
schaum g ruhren. Mehl und Spei sest @&rke m schen, dazugeben und zu
ei nem geschnei di gen Tei g verkneten. Daumendi cke Rollen fornen, ca.
1,5 cmdi cke Schei ben abschnei den und Kugel n formen. Auf ein mt
Backpapi er ausgel egtes Backbl ech geben und mt der Gabel etwas

ei ndricken (s. Foto). Imvorgehei zten Backofen bei 200°C ca. 10 M n.
backen. Auf einem Kuchengitter abkihlen |assen. Fiur den Guss
Puder zucker mt Orangenaft glatt, aber nicht zu fldssig anrthren.
Di e Orangenzesten unterm schen und die Pl &azchen damt grofl3zigig
bestreichen. Die Platzchen gut abtrocknen | assen und in einer gut
schl i elenden Keksdose auf bewahren.



