Kakao-Cream-Cheese-Cookies

Kategorien:  Plétzchen, Gefiillt, Kise
Zutaten fiir: 1 Rezept

150 Gramm Butter, weich
120 Gramm Puderzucker
2 Prisen Salz
150 Gramm Mehl
50 Gramm Kakaopulver
200 Gramm Doppelrahm-Frischkdse (z. B. Philadelphia)
50 Gramm Butter, weich
100 Gramm Puderzucker

Anleitung:

Und so wirds gemacht: Butter in eine Schiissel geben, Puderzucker und
Salz beigeben, mit den Schwingbesen des Handrihrgeradts rihren, bis
die Masse heller ist. Mehl und Kakaopulver mischen, beigeben, rasch
zu einem weichen Teig zusammenfiigen, etwas flach dricken, zugedeckt
ca. 2 Std. kihl stellen.

Teig portionenweise auf wenig Mehl ca. 4 mm dick auswallen.
Rondellen von je ca. 5 cm @ ausstechen, auf zwei mit Backpapier
belegte Bleche legen. Bei der Halfte der Cookies mit einer Gabel ein
Muster eindriicken.

Backen: ca. 7 Min. in der Mitte des auf 200 Grad vorgeheizten Ofens.
Herausnehmen, etwas abkiihlen, auf einem Gitter auskiihlen.

Frischkd@se, Butter und Puderzucker gut verrihren, ca. 30 Min. kihl
stellen.

Frischkdsemasse auf die Halfte der Cookies verteilen. Restliche
Cookies darauflegen, leicht andricken.
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