Kirschbliiten aus Walnussteig

Kategorien:  Plétzchen
Zutaten fiir: 25 Stiick

120 Gramm Geriebene Walniisse
200 Gramm Mehl
100 Gramm Puderzucker
160 Gramm Butter
1 Teel. Backpulver
1 Eigelb
1/2 Vanillezucker
1/2 Teel. Zimt
1 Prise Salz
1 Zitrone; die abgeriebene Schale
Kirschmarmelade u.Puderzucker zum
Garnieren

Anleitung:

Mirbeteig zusammenkneten und den Teig 2 Stunden ruhen lassen, dann
in Bliitenform mit der Plitzchenmaschine ausstechen, bei 180°C 10-15
Minuten backen.

Fir die Fillung 100 g Zucker 100 g Honig, 100 ml Wasser, 1 Pack.
Vanillezucker aufkochen und dann 300 g feingeriebene Walniisse
einrithren, die Masse erkalten lassen und dann 2 EL Rum unterriihren.
Jeweils 2 Platzchen mit der Masse zusammensetzen, dann die Oberseite
mit heiBer Kirschmarmelade betreichen und dann Puderzuckerglasur mit
einem SchuBR Kirschlikor dariiber streichen.

Zubereitungszeit: 60 Minuten
Kihlzeit: 2 Stunden

Backzeit: 10-15 min



