Leckeres Nussgebick fiir Weihnachten

Kategorien:  Platzchen, Weihnachten
Zutaten fiir: 1 Rezept

Flir den Teig:

100 Gramm Butter

50 Gramm Puderzucker
1 Eigelb
1 Pack. Vanillezucker
1 Prise Salz

180 Gramm Mehl

FUR DAS NUSSBAISER

3 Eiweil
150 Gramm Puderzucker
200 Gramm Gemahlene Walniisse, oder anderre NiUsse gem.

FUR DIE FULLUNG

150 ml Schlagsahne
150 Gramm Bitterschokolade
150 Gramm Gemahlene Walnilisse

Anleitung:

Die Zutaten zu einem Teig verkneten, zu einer Kugel formen und in
Lebensmittelfolie eingewickelt mindestens 2 Stunden kalt stellen.
Danach herausnehmen und diinn ausrollen.

Kreise ausstechen und im vorgeheizten Backofen bei 180 °C ca. 7
Minuten backen.

EiweiBe steif schlagen und unter stdndigem Schlagen Zucker
hinzufigen. Zum Schluss gemahlene Nisse unterrthren. In eine Tite
fiillen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech kleine
Kreise spritzen (von der GroRe der Teigpldtzchen). Zuerst 15 Minuten
bei 150 °C backen, anschlieBend die Temperatur auf 100 °C senken und
die Teile noch 20 Minuten trocknen.

Zubereitung des Rezepts Leckeres Nussgebdck flir Weihnachten,

schritt 1 Zubereitung des Rezepts Leckeres Nussgeback fir
Weihnachten,

schritt 2 Sahne erwdrmen, vom Herd nehmen und Schokoladenstiicke
hinzufiigen. Diese unter Rihren darin schmelzen lassen. Zum Schluss
gemahlene Nisse beimengen. Die Platzchen mit der Creme bestreichen
und jeweils ein Stick Nussbaiser darauf legen und zudriicken.



