
Linzer Kipferl Spritzgeb.

Kategorien: Plätzchen, Weihnachten, Spritzgebäck

Zutaten für: 35 Portionen

    250     Gramm  Hochwertige Margarine

    150     Gramm  Staubzucker

    350     Gramm  Mehl universal

      3            Eigelb

      1     Prise  Salz

      1            Pgk Vanillezucker

    1/2            Zitrone, der Saft

    200     Gramm  Marmelade

    100     Gramm  Glasur Bitterschokolade

 

Anleitung:

Meine Meinung: Bis auf die Marmelde hat das Gebäck nichts mit Linzer

zu tun, aber lecker sind die!

 

Bis auf die Marmelade und die Glasur alles in der Küchenmaschine

miteinander vermixen.

 

In einen Spritzsack füllen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes

Blech dressieren. Etwa 8-10 min bei 190° backen. Die Kipferl mit

Marmelade füllen und in Schokoglasur tunken.

 

Die Linzer Kipferl sind in einer luftdicht verschlossenen Dose zwei

bis drei Wochen haltbar.

Herzlichst   www.Heizmanns-Rezepte.de


