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Mandel - Rauten - Würzige

Kategorien: Plätzchen, Teig

Zutaten für: 1 Rezept

    300     Gramm  Mehl

    125     Gramm  Zucker

      1      Pack. Vanillin-Zucker

      1     Prise  Salz

    100     Gramm  Gemahlene Mandeln

      2            Eigelb

           Einige  Tropfen Bittermandelöl

    100     Gramm  Marzipan-Rohmasse, zerpflückt

    200     Gramm  Butter, kalt in Flöckchen

 

 BELAG 

      1            Eiweiß

    100     Gramm  Mandelblättchen

      3      Essl. Puderzucker

 

Anleitung:

Alle Teigzutaten mit Knethaken oder per Hand zu einem glatten Teig

verkneten, kühl stellen. Dann kurz durchkneten, auf leicht bemehlter

Fläche zu einem Rechteck von ca. 40 x 35 cm ausrollen, mit einem

Teigrädchen oder Messer Rauten von ca. 4,5 x 4x5 cm ausschneiden.

Auf ein Blech legen, mit verquirltem Eiweiß bestreichen, dick mit

Mandelblättchen bestreuen.

 

Bei 180 - 200 Grad ca. 15 min backen. Abgekühlt mit Puderzucker

besieben.


