Mokka - Platzchen - Finnische

Kategorien: Land, Finnland, Platzchen
Zutaten fiir: 1 Rezept

75 Gramm Butter
10 Gramm Zucker
1 Ei(er)
100 ml Milch
150 Gramm Mehl
1 Teel. Backpulver
11/2 Teel. Vanillezucker
2 Essl. Kakaopulver
100 Gramm Puderzucker
2 Essl. Kaffee gekochter
2 Essl. Butter
11/2 Essl. Kakaopulver
1 Teel. Vanillezucker

Anleitung:

Aus den Zutaten Butter, Zucker, Ei, Milch, Mehl, Backpulver,
Vanillezucker und Kakaopulver einen Rihrteig herstellen, auf ein mit
Backpapier ausgelegtes Blech streichen (hochstens l-cm-dick) und bei
225°C ca. 15 Minuten backen. Dann den Kuchen kalt werden lassen
AnschlieBend mit einer Glasur aus Puderzucker, Kaffee, Butter,
Kakaopulver und Vanillezucker bestreichen.

Schwierigkeitsgrad: simpel

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten



