Mozartzopfe

Kategorien:  Plétzchen
Zutaten fiir: 1 Rezept

120 Gramm Butter
1 Pack. Vanillezucker
1 Ei (er)
200 Gramm Mehl
100 Gramm Zucker zum Dekorieren

Anleitung:

Die Zutaten mit dem Handriithrgerdt verrihren und anschliefend mit
(gewaschenen!) Handen zu einem geschmeidigen Teig kneten. Nun kleine
R6llchen, von ca. 4 cm Lange und 0,5 cm Durchmesser rollen und zwei
Stiick zu kleinen Zopfen zusammendrehen. Nun in Zucker walzen und ca.
15 min bei 160 Grad Celsius backen.

Schwierigkeitsgrad: normal

Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten



