Pinienkern - Stibchen.

Kategorien:  Plédtzchen, Teig
Zutaten fiir: 1 Rezept

TEIG
100 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Beutel Miuller’'s Vanillinzucker
1 Ei
200 Gramm Mehl
1/2 Beutel Miller’s Backpulver
1 Prise Salz
75 Gramm Pinienkerne
AuRerdem:
2 Essl. Himbeergelee
1/2 Becher Miuller’ s Kuchenglasur dunkel
Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillinzucker und das Eigelb sowie die Halfte vom
EiweiB schaumig rihren.

Das mit Backpulver vermischte Mehl und eine Prise Salz unterkneten
und den Teig eine Stunde im Kithlschrank ruhen lassen.

Den Teig ca 3 mm dick ausrollen und in ca. 5 cm lange und 1,5 am
breite Streifen schneiden. Die Teigstiicke auf das Backblech legen,
mit dem restlichen EiweiB bestreichen und mit Pinienkernen bestreuen.
Im vorgeheizten Ofen backen.

Das Himbeergelee mit einem ER10ffel Wasser erwdrmen. Dann die Halfte
der Platzchen auf der Unterseite mit Himbeergelee bestreichen und
die andere Halfte daraufsetzen.

Die Kuchenglasur im Wasserbad oder in der Mikrowelle schmelzen. Die
zusammengesetzten Stdbchen an beiden Enden in die Kuchenglasur

tauchen und zum Trocken auf ein Kuchengitter legen.

Backzeit: ca.10-12 Minuten Backhitze: ca. 180 °C



