Pralinen - Ringli Prof.(Ch.)

Kategorien:  Plétzchen, Land, Schweiz, Profi, Spritzgebédck
Zutaten fiir: 1 Rezept

0,6 kg Butter
0,45 kg Staubzucker
0,15 kg Pralinemasse
0,35 kg Vollei

1 kg Weissmehl

= 2.550 kg Gesamtgewicht

FUR DEN HAUSGEBRAUCH ZUTATENMENGE ANGLEICHEN

Anleitung:
Backtemperatur: 200-210 °C

Die Butter und den Puderzucker schaumig rihren. Die Eier beigeben
und das Mehl danach einmelieren. Danach mit einem Dressiersack
(Sterntille) Ringli dressieren. Nach dem Backen wahlweise in
Couverture tunken.



