Schoko - Kugeln mit Mandeln.

Kategorien:  Plétzchen
Zutaten fiir: 1 Rezept
TEIG
175 Gramm Butter
60 Gramm Puderzucker
1 Pack. Vanillinzucker
60 Gramm Halbbittere Schokoladenkuvertiire
200 Gramm Mehl
150 Gramm Speisestéarke
1 Ei
2 Eigelb
4 Essl. SiRe Sahne
Zum Garnieren
30-35 Abgezogene Mandeln
GUSS
1 Eiweil
130 Gramm Puderzucker
1 Teel. 01
5 Teel. Instantkaffee
1 Essl. HeiRes Wasser

Anleitung:

Butter mit Puderzucker und Vanillinzucker schaumig riihren.

Kuvertire reiben. Kuvertire, Mehl, Speisestarke, Ei, Eigelb und
Sahne zur Butter geben und zu einem glatten Teig verknoten. Aus dem
Teig drei Rollen formen und kilthl stellen. Jede Rolle in 20 Sticke
schneiden und diese zu Kugeln formen. Auf ein mit Backpapier
belegtes Backblech geben und in den vorgeheizten Backofen setzen.
E: Mitte. T: 200°C /1 5 bis 20 Minuten.

Mandeln halbieren in der trockenen Pfanne oder dem Backofen
goldbraun roésten, abkihlen lassen

Fiir den GuR EiweiB mit Puderzucker und Ol glattrilhren. Kaffee im
Wasser aufldsen und unterrithren. Die Oberfldche der Platzchen damit
bestreichen und jeweils eine Mandelhd&lfte daraufsetzen.



