Schoko-Mandelplatzchen

Kategorien:  Platzchen, Top
Zutaten fur: 50 Portionen

100 Gramm Zartbitterschokolade (mind. 70 % Kakaoanteil)
150 Gramm Puderzucker aus Rohrohrzucker

1 Prise Zimt

1 Prise Gemahlene Nelke
300 Gramm Gemahlene Mandelkerne

2 Teel . Kakaopulver

2 Eiweil3

1 Prise Salz

2 Essl. Weizenmehl Type 1050 zum Arbeiten

Anleitung:

1. Schokolade hacken und in einem Wasserbad schmelzen. Puderzucker
mit Zimt, Nelke, Mandeln und Kakao mischen. Eiweifle mit Salz steif
schlagen und nach und nach unter die Mandelmasse heben. Schokolade
einfliellen lassen und zu einem festen Teig verarbeiten. Eine Kugel
formen, in Frischhaltefolie einschlagen und fir etwa 1 Stunde im
Kihlschrank ruhen lassen.

2. Teig anschlielBend auf einer bemehlten Arbeitsflache ca. 1 cm dick
ausrollen und mit verschiedenen Ausstechermotiven Platzchen
ausstechen. Auf mit Backpapier belegte Backbleche legen und uber
Nacht trocknen lassen.

3. Am nachsten Tag die Schoko-Mandelpldtzchen im vorgeheizetn
Backofen bei 200 °C (Ummluft 180 °C; Gas: Stufe 3) etwa 7 Minuten
backen.

4_ Die fertigen Platzchen vom Blech ziehen und auskiuhlen lassen.
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