Schokoladen - Haufchen (Mit Kuvertiire)

Kategorien:  Pldtzchen
Zutaten fiir: 1 Rezept

150 Gramm Margarine oder Butter
150 Gramm Dunkle Schokolade
100 Gramm Zucker
1 Ei
1 Teel. Vanillinzucker
1/4 Teel. Salz
80 Gramm Haferflocken
100 Gramm Pecan- oder Baumniisse, grob gehackt
150 Gramm Mehl
1/2 Teel. Backpulver

Anleitung:

Teig: Margarine oder Butter in einer Pfanne schmelzen, Schokolade
zugeben, schmelzen, vom Feuer nehmen, etwas auskihlen lassen.
Restliche Zutaten beigeben, gut mischen und zusammenkneten.

Formen: Von Hand oder mit 2 Teeldffeln Haufchen auf ein mit
Backtrennpapier belegtes Blech setzen.

Backen: 8-12 Minuten in der Mitte des auf 180 Grad vorgeheizten
Ofens.

Aufbewahren: In gut verschlossener Blechdose kihl aufbewahren.



