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Schokoladen - Spritzgebäck 2

Kategorien: Plätzchen

Zutaten für: 1 Rezept

    150     Gramm  Butter, weiche oder Margarine

    100     Gramm  Zucker, braun

      1      Pack. Vanillezucker

    1/2   Flasche  Rum-Aroma

      2     klein. Ei(er)

    120     Gramm  Mehl

     30     Gramm  Kakaopulver

 

Anleitung:

Zucker, Vanillezucker, Fett und Eier mit dem Mixer schaumig rühren.

Mehl mit dem Kakao vermischen und untersieben, Rum-Aroma dazugeben.

Alles gut verrühren. Portionsweise in einen Spritzbeutel mit

Sternkanüle füllen und Kringel, Schlangen, Krönchen oder oder oder...

aufs mit Backpapier ausgelegte Backblech bringen.

 

Etwas Abstand lassen, da die Kekse sich ein wenig ausdehnen. Ca. 20

Minuten im auf 200°C vorgeheizten Ofen backen, danach abkühlen

lassen.

 

Guten Appetit!

 

Schwierigkeitsgrad: simpel

 

Brennwert p. P.: keine Angabe

 

Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten


