Sesam - Ballchen

Kategorien:  Plétzchen, Land, Israel
Zutaten fiir: 50 Stiick

100 Gramm Butter
150 Gramm Mehl
60 Gramm Zucker
2 Eigelb
100 Gramm Kokosflocken
50 Gramm Sesamsamen

Backpapier fir das Blech

Anleitung:

Den Backofen auf 180°C vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier
auslegen. Die Butter mit dem Mehl, dem Zucker, dem Eigelb und den
Kokosflocken zu einem Teig kneten.

Aus dem Teig etwa 50 Kugeln formen, diese mit einem scharfen Messer
auf der Oberseite kreuzfdormig einritzen und grindlich im Sesam
walzen.

Die Sesambédllchen auf dem Backblech verteilen. Im Backofen (Mitte,
Umluft 160 Grad Celsius) zehn Minuten backen.



