Spritzgebak - Mandel

Kategorien:  Pldtzchen, Spritzgeback
Zutaten fiir: 1 Rezept

100 Gramm Fein gem. Mandeln

500 Gramm Mehl

250 Gramm Zucker

250 Gramm Butter

1-2 Eier

1-2 Essl. Brauner Rum (wichtig!)
1 Pack. Vanillezucker

1 gestr. TL Backpulver

Anleitung:

Alle Zutaten mischen und zu einem glatten Teig verarbeiten. Sollte
er kleben, fuer kurze Zeit in den Kuehlschrank stellen. Auf mittlere
Hitze 12-15 Minuten backen. Kalte Plaetzchen koennen mit
Schokoladenglasur ganz oder teilweise ueberzogen werden. Sie
schmecken am besten nach 2 oder 3 Wochen!



