Vanillekipferl - Wiener (Familienrezept)

Kategorien:  Plédtzchen, Teig
Zutaten fiir: 1 Rezept

50 Gramm Gemahlene Mandeln
50 Gramm Gemahlene HaselnlUsse
300 Gramm Mehl
100 Gramm Zucker
1 Prise Salz
200 Gramm Butter
2 Eigelb
5 Pack. Vanillezucker
Anleitung:
Mehl sieben, Mandeln und Haselniisse, Zucker, Salz, Butter in

Flockchen und Eigelb zu einem glatten Miirbeteig verkneten. 2 Stunden
in Alufolie im Kihlschrank kalt stellen. Aus dem Teig Kipferl formen
und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech setzen.

Bei 190 ° C ca. 10-12 Minuten goldgelb backen. Den Vanillezucker mit
dem Puderzucker mischen und die noch warmen Kipferl vorsichtig darin
wenden.



