Walnuss-Mandel-Kekse

Kategorien:  Platzchen, Nusse
Zutaten fir: 6 Portionen

125 Gramm Butter (weich)
100 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1 Pack. Vanillezucker
1 Stuck Eigelb
50 Gramm Walnusse (gemahlen)
50 Gramm Mandeln
150 Gramm Mehl
50 Gramm ?7?7?

Vol Imilchkuvertire 50 Walnusshalften

Anleitung:

1. Schritt Butter, Zucker, Salz, Vanillezucker und Eigelb cremig
rihren, Mehl mit Mandeln und Nissen mischen und unterrihren.

2. Schritt Aus dem Teig jeweils einen Teeldffel abnehmen, zu einer
kleinen Kugel formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen. Bei 150° ca. 25-30 Min. backen. Auf einem
Kuchengitter auskihlen lassen.

3. Schritt Kuvertire im Wasserbad schmelzen. Jeweils etwas Kuvertlire
und eine Walnusshalfte auf die Kekse geben und fest werden lassen.



