
Weißer Zuckerguss

Kategorien: Plätzchen, Kuchen, Glasur
Zutaten für: 1 Rezept

 ER SIEHT EINFACH SO SUPER EDEL AUS: WEISSER ZUCKE 

    250     Gramm  Puderzucker
      5      Essl. Milch (oder nach Bedarf)
 

Anleitung:
Den Puderzucker in eine Schüssel sieben. Unter Rühren so viel Milch
eingießen bis ein dicker, weißer Guss entstanden ist. Z.B. zum
Glasieren von Cupcakes verwenden.

Meine Lieben Back & Kochfreunde ! Allzeit gutes gelingen freundlichst Ihr Konrad Heizmann


