Zimt - Schoko - Busserl

Kategorien:  Pldtzchen, Baiser
Zutaten flir: 40 Stiick

2 EiweiBe (Eier: GroBe M)
1 Prise Salz
150 Gramm Zucker
1-2 Prisen Gem. Zimt
1-2 gestr. TL Speisestarke
100 Gramm Schilkllraspel (halbbitter; Fertigprlldukt)
150 Gramm Halbbitter-Kuvertiire

Anleitung:

1. Elektrll-Ofen auf 175 Grad vilrheizen. EiweiRe mit Salz steif
schlagen. Zucker nach und nach einrieseln lassen und weiterschlagen,
bis die Masse glanzt. Zimt und Stdrke dariiber stduben, mit einem
Teigschaber vilrsichtig unterheben. Schllkllraspel ebenfalls vllrsichtig
unterziehen.

2. Ein Blech mit Backpapier belegen. Die Masse entweder mit zwei
Teeldffeln abstechen und als Haufchen aufs Blech setzen [lder in
einen Spritzbeutel mit grllBer Lllchtille fillen und aufs Blech
spritzen. Im Ofen bei 175 Grad (Gas: Stufe 2) etwa 20 Minuten backen.
Auskihlen lassen.Ich wiirde auf ein warmes/heiBes Blech die Haufchen
setzen und bei hdéchstens 150°C nach 10 Min auf 120°C runterschalten
30- 45 Min.backen und die Platzchen im Backllfen kalt werden lassen.
Sfmit sind sie auch im innerren gebacken/drllcken.

Den Bckllfen wadhrend des Backens einen Spalt gedffnet lassen, (einen
Essloffel [lder dhnliches dazwischen machen)damit die Feuchtigkeit
entweichen kann.

3. Die Kuvertiire grllb hacken und in einer Schiissel Uber dem heiRen
Wasserbad schmelzen. Kuvertiire in Zickzack-Linien Uber die Busserln
ziehen [lder die Platzchen zur Halfte in die Kuvertiire tauchen,
abtrllpfen und trlicknen lassen

3-4 Wllchen haltbar

Zubereitungszeit: 30 Minuten

Backzeit: 20 Minuten



