Zitronencreme fur Kekse

Kategorien:  Platzchen, Fillung, Creme, Friichte
Zutaten fur: 35 Portionen

2 Eigelb
80 Gramm Zucker
100 ml Cidre

1 Essl. Speisestarke
250 ml Zitronensaft

Anleitung:

1. Schritt Die Eigelbe mit 2 EL Zucker, dem Cidre und der Stérke
verrihren.

2. Schritt Den Zitronensaft mit dem Ubrigen Zucker aufkochen lassen.
Von der Hitze nehmen und unter Rihren die Starke einflielRen lassen.
Zurick auf der Hitze unter Rihren andicken lassen. Die Zitronencreme
von der Hitze nehmen und abkihlen lassen. Als Fullung fur etwa 35
Kekse verwenden.



