
Zitronenzuckerguss

Kategorien: Plätzchen, Guss
Zutaten für: 1 Rezept

                   Du willst Zitronenplätzchen machen? Dann darf
                   Unser grandioser Zitronenzuckerguss mit
                   Limoncello nicht fehlen! Da wird jedes
                   Plätzchen zum absoluten Highlight. P.S.: Auf
                   Zitronenkuchen schmeckt der Guss natürlich
                   Genauso gut.
      1            Bio-Zitrone
      1      Essl. Limoncello
    250     Gramm  Puderzucker (gesiebt)
 

Anleitung:
Die Zitrone heiß waschen, trocken tupfen, die Schale fein abreiben
und den Saft auspressen. Beides mit dem Limoncello in eine Schüssel
geben und so viel Puderzucker unterrühren bis ein streichfähiger
Guss entstanden ist. Z.B. für Plätzchen verwenden.

Meine Lieben Back & Kochfreunde ! Allzeit gutes gelingen freundlichst Ihr Konrad Heizmann


