Amaretti - Manded - Platzchen

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Geschéal te Mandel n
1 Teel . Bitternmandel arona
200 Gramm Zucker
4 Ei wei ss
1 Essl. Butter
1 Essl . Mehl

Anleitung:
1. Mandeln fein mahlen, mt 150 g Zucker und 1 Tl. Bitternandel aroma
m schen.

2. 4 Eiweiss zu steifem Schnee schl agen, restliche 50 g Zucker
einrieseln | assen. Di e Mandel masse | 6f f el wei se unter den Ei schnee
zi ehen und zu einer glatten Masse verrihren.

3. Ein Backblech mt Backpapier auslegen. Mt einem Teel 6ffel
wal nussgrosse Haufchen von der Mandel masse auf das Bl ech setzen.

4. Backofen auf 150 Grad vorheizen und di e Mandel pl 4t zchen etwa 1
Std. eher trocknen | assen als backen (Gas: Stufe 1). Wenn sie
abgekihlt sind, mt Puderzucker bestauben.
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*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 07



