Amaretto - Kugeln

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
2 Pack. Vanill ezucker
400 Gramm Puder zucker
20 m Amaretto
1 Teel . Zitronenschal e
1 Teel . Orangenschal e
300 G amm Mehl
80 Gramm Spei sest ar ke
1/2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Schokol ade, VollInilch

Anleitung:

Butter mt Vanill ezucker und Puderzucker schaum g schl agen.

Zi tronenund Orangenschal e darunter rihren. Das Mehl, die

Spei sest drke und das Backpul ver m schen und auf die Butterm schung
si eben. Das Ganze schnell mt dem Amaretto zu einemgl atten,
konpakten Teig kneten. Den Teig in ein feuchtes Tuch w ckeln und im
Kiuhl schrank 1 Stunde ruhen |assen. AnschlielRend aus dem Tei g runde
Kugel n fornen (etwa Wahl nussgr 6f3e) und di ese auf ein Backbl ech | egen.
In die Mtte der Kugeln eine kleine Milde eindricken und i m auf

180 200C vorgehei zten Oen 10 15 M n. backen. Nach Ende der Backzeit
di e Kugel n herausnehnen und noch warm mt Puderzucker best&uben. D e
Vol | m | chschokol ade (wer nbchte, kann noch zusétzlich etwas Amaretto
zugeben) i m Wasserbad schnel zen und je einen Klacks in die Milde

| egen. Vol | st andi g abtrocknen | assen.
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