Apfel - Hafer - Kekse

Zutaten fur: 1 Rezept

1 Tasse Mehl

1 Teel . Backpul ver

1 Teel . Zim gemahl en
1/2 Teel . Muskat gemmhl en
1/2 Teel . Sal z
1/2 Tasse Pflanzenfett
3/4 Tasse Zucker

2 Ei er

1 Tasse Haferflocken

1 Tasse Apfel geschalt und gewirfelt

1 Tasse Wal niisse gehackt

Anleitung:

O en auf 175° vorheizen. 2 Backbl eche einfetten. Mehl, Backpul ver,
Gewlrze und Sal z mi schen. Fett und Zucker in einer grollen Schiissel
schaum g ruhren. Eier unterschlagen. Nach und Nach di e Mehl m schung
bei geben. Haferflocken, Apfel und Wl nisse unterzi ehen. Tei ghaufchen
mt Loffel imAbstand von 4 cm auf die Bleche setzen. Etwa 12-15 Mn.
Backen. Auf Kuchengitter abkihlen | assen.

APFELMUSS - KEKSE Pl at zchen 1

Zutaten: 1 Tasse helle Rosinen etwa 3/4 Tasse Wi nbrand 1 Packung
Gewlr zkuchen Fertigm schung 1/2 Tasse Rapsdl 1/2 Tasse Apfelmnmus 1
groBes Ei Quelle: Chef koch.de Forum

Zuber ei t ung:

O en auf 175° vorheizen. Rosinen in einer kleinen Schiussel mt dem
Wei nbrand knapp bedecken. Beiseite stellen und 10 M n. quellen

| assen. Kuchenmi schung nach Packungsanwei sung zubereiten. O,

Apfel nus und Ei bei geben. Rosinen abtropfen | assen und unter den
Teig heben. Mt Loffel Teighdufchen i m Abstand von 5 cm auf
ungefettete Bl eche setzen. Etwa 12-15 M n. gol dgel b backen. Auf
Kuchengi tter abkidhl en | assen.
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