Aprikosen - Haferflocken - Platzchen

Zutaten fur: 1 Rezept

50 St icke Zut aten

200 Gramm Haferfl ocken (zart)
70 Gramm Getrocknete Aprikosen
50 Gramm Rosi nen

2 Essl. Anaretto

250 Gramm Weiche Butter
5 Essl. Honig
1 Vani |l | eschote; das Mark
1 Ei

100 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver

75 Gramm Gehackte Mandel n

Anleitung:
Die Haferfl ocken in einer Pfanne ohne Fett |eicht anro6sten.

Apri kosen fein wirfeln, Rosinen hacken und beides in Amaretto
ei nl egen.

Butter, Honig und Vanille schaunm g rihren, Ei unterm schen.

Haf er f | ocken, Mehl und Backpul ver zur Butterm schung geben. D e

ei ngel egten Apri kosen und Rosi nen sowi e di e Mandel n zugeben und etwa

20 M nuten quell en | assen.

Aus dem Tei g wal nussgrofRe Kugeln formen (am besten feuchten Sie lhre
Hande vorher an) und auf ein mt Backpapi er bel egtes Backbl ech | egen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 180 Grad Cel sius etwa 15 M nuten backen.
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