Baghira S Kekse

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Zucker, braun
2 Pack. Vanill ezucker
1 Fl asche Buttervanille-Aroma
20 Gramm Kakaopul ver
1 Teel . Zint
1/ 2 Teel . Nel ken
1/2 Pack. Backpul ver
750 G amm Mehl
4 Ei(er)
250 Gramm Butter
Zum Ver zi eren
100 Gramm Kuvertire, weiRBe
100 Gramm Kuvertire, Vollmlch
50 Gramm Schokor 6l | chen
50 Gramm Zucker - Streusel, bunte
Anleitung:
Mehl , Backpul ver, Kakao, Zint, Nel kenpulver in eine grol3e Schiussel
si eben und gut m schen. Zucker und Vanillinzucker zufigen und

ebenfal I s gut unterm schen. Dann die weiche Butter, Eier und Vanille-
Aroma zugeben und zu einem festen Teig verkneten. Gut 1/2 Std. kuhl
stellen. Den Teig nicht zu dinn ausrollen und ausstechen. Pl &atzchen
auf Backpapi er | egen und bei 200 Grad ca. 10 M n. backen. Pl atzchen
auskiuhl en | assen. Derweil die Kuvertiren getrennt vonei nander

schnel zen [ assen. Nun Pl &tzchen mit Kuvertidre und Streuseln

dekori eren.

Quédle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 07



