Brundli

Zutaten fir: 80 STUCK

250 Gramm Gemahl ene Mandel n
250 Gramm Puder zucker
50 Gramm Kakao
1 Schuss Genmahl ene Nel ken
1 Schuss Zim
1 Pack. Vanillinzucker
2 Essl. Kirschwasser
2 Ei wei Re
50 Gramm Zucker zum Bestreuen
Anleitung:
Mandel n i n ei ne Schissel geben, Puderzucker daribersieben, mt Kakao,
Gewlir zen, Vanillinzucker und Kirschwasser verm schen. EiweiRe steif

schl agen, nach und nach so viel unter die Mandel nasse zi ehen, dal
ein fester Teig entsteht. Diesen in eine Folie w ckeln und ei ne
Stunde kuhl stellen. Dann auf einer gezuckerten Fl &che gut 1 cmdick
ausrol l en, Sterne von 4 cm Durchmesser ausstechen. Auf ein Blech mt
Backpapi er geben, 4 Stunden trocknen |assen. Oen auf 200°C

vor hei zen. Pl & zchen 6 bis 8 M nuten backen. Sie sollen I nnen noch
etwas feucht sein. Abkihlen [assen. Mt Wasser bestreichen, mt
Zucker bestreuen.

Quédle:
Erf asser *RK*12, 03, 04 Von Konrad Hei zmann



