Burger - Platzchen

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 40 Stiick

300 G amm  Mehl
200 Gramm Geschal te gemahl ene Mandel n
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
2 Tropfen Mandel aroma
1 Prise Salz
1 Ei (Godsse M
200 Gramm Wi che Butter
200 Granm Sesansanen
200 Gramm G une Mar zi pan- Rohmasse (Ferti gprodukt)
10 Rot e Bel egki rschen
Anleitung:
Mehl , Mandel n, Zucker, Vanillinzucker, Mandel aroma, Salz, E und

Butterverkneten. In Folie gewi ckelt 1 Stunde kalt stellen. El ektro-
O en auf 200 G ad heizen.

Teig vierteln, 11/2 cmdicke Strange rollen. Davon 11/2 cmbreite

St icke abtrennen, diese zu Kugeln formen. Kugeln auf ein mt
Backpapi er bel egtes Bl ech setzen, die Halfte der Kugeln mt Sesam
bestreuen. Im Oen bei 200 Gad (Gas: Stufe 3) 13-15 M nuten backen.
Eventuell mt Al ufolie zudecken. Dann abkihl en | assen.

Mar zi pan dinn ausrollen, Kreise mt 21/2 cm Durchnesser ausstechen.
Rand wel l enartig fornen. Kirschen in Schei ben schnei den. Pl &t zchen
ohne Sesam auf der flachen Seite mt Marzipan und Bel egkirschen

bel egen und mt den Sesam Pl & zchen zu Burgern zusamenset zen.

Weni g Aufwand: Zubereitungs- und Kihl zeit: 2 Stunden - Backzeit:
15M nut en

1-2 Wbchen hal t bar



