Dotter - Busserl

Kategorien:  Backen, Pldtzchen
Zutaten fur: 65 Stuck

125 Gramm Butter
110 G anmm Puder zucker

2 Eigel b
1/2 Zitrone, abger. Schal e davon
200 G anm Mehl

1 Essl . Kakaopul ver

Mehl zum For nen
60 Gramm Apri kosenkonfitire

Anleitung:
Butter, 100 g Puderzucker, Eigel be, Zitronenschal e mteinander
verruhren.

Mt Mehl verkneten. Teig hal bi eren. Kakao unter die eine Halfte
kneten. Dann in Folie ca. 1 Std. kalt stellen.

O en auf 180 Grad vorheizen. Mt benehlten Hinden aus dem Tei g etwa
hasel nu3gr oBe Kugeln formen. Auf ein mt Backpapi er ausgel egtes

Bl ech setzen. In jede Kugelmtte mt dem Stiel eines Kochlodffels

ei ne Vertiefung dricken.

Ca. 15 M n. backen. Auf einem G tter auskihl en | assen. Kakao-
Dotterbusserl mt dem Rest Puderzucker best auben.

In die Vertiefungen je einen kleinen Kl ecks erwédrnte Konfitlre geben.
Erstarren | assen.

Zubereitung: ca. 40 M nuten. Ruhezeit: ca. 60 Mnuten. Backzeit: ca.
13 M nuten.



