Erdnuf3butter - Cookies - Neu

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 20 Portionen -

200 Gramm Zucker

10 Gramm Zucker r tbensi rup
180 Gramm Butter

1 Stuck Eier
250 Gramm ErdnuBRbutter
150 G amm Mehl
1/ 2 Teel . Natron

Sal z

Vani | | epul ver, ungesulft

Anleitung:

ErdnulRbutter - Cooki es schnecken mit sel bstgemachter Erdnul3butter (s.
Rezept) besonders gut. Zucker mt Zuckerribensirup verm schen und
zum Schlu3 mit den Fingern gut verkneten, bis keine Kl unpen nehr
vorhanden sind. Wiche Butter unterrihren. Ei er und Erdnullbutter

zuf igen und gut verridhren. In einer anderen Schissel Mehl, Natron,
eine Prise Salz und ungesiuftes Vanill epul ver (Aroma) m schen. Diese
M schung zur Zuckerm schung geben und kurz verridhren. N cht zu | ange
ruhren, da die Cookies sonst z&h werden. Teig zugedeckt m ndestens 1
Stunde i m Kuhl schrank durchkihl en | assen. O en auf 160° vorhei zen.

Bl ech mt Backpapi er auslegen. Der Teig ist recht klebrig. Mt einem
Teel 6f fel Tei g abstechen und kl ei ne Kugeln formen. Mt ca. 8 cm

Abst and auf das Bl ech setzen, da der Teig stark ausei nander!| auft.

Er dnuBbut t er - Cooki es auf der mttleren Schiene 15 M n. backen und
auf dem Bl ech abkihl en | assen.

214 Kcal pro Portion

15 min Zub. - 90 mn Ges.



