Florentinchen

Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Margari ne
80 Gramm Zucker
1 Ei
BELAG
80 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
2 Essl. Honig
1/8 Ltr. Suesse Sahne
100 Granm O angeat
250 Gramm Bl aettrige Mandel n
GLASUR
100 Gramm Kuvertuere
Anleitung:

Ei nen Knetteig bereiten,

Backbl ech auswel | en
karanel i si eren,
auskuehl en,
unt er heben,
ca. 15 Mn.
ueber zi ehen.

backen.

Quédle:

*RK* 13, 03, 04 von Konrad Hei znmann

kuehl stel |l en.
Butter,
ni cht zu dunkel
Honi g und Sahne unterruehren.
auf den Tei g streichen.

Zucker
wer den | assen.

Dann in Vi erecke schnei den,

Tei g duenn auf einem
und Vanil i nzucker
Masse et was

und Mandel n
I m vor gehei zten O en bei
Ecken mt

O angeat

Kuvertuere



